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VelkonoCné kolacCiky

Petra Precechtelova




Odvazila som ingrediencie
a vSetky som nasypala do
velkej misky.




Rozbila som vajicka a oddelila som Zitka od
bielok. Zitka som naliala do misky s
odvazZenymi ingredienciami a bielka som
oddelila do pohara.




Zitky a ostatné ingrediencie som
vySlahala do tekutého cesta. Priliali sme
citrénovu Stavu a prisypali sme muku.




A bielka som preliala do misky a Slahala som ich, az
kym z nich nevznikol tuhy sneh. Dokonca sa dal
takto postavit a nevylial sa!




Cesto som rozotrela na
plech a vlozila do rury.
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Z makkuCkého korpusu som pomocou
vykrajovaCky vykrojila malé vajiCka. Cesto

ktoré ostalo — okrajky sme si odlozili.




Vykrojené vaji€ka som natrela dZemom —
trindst’ marhulovych a tri jahodové.




Okrajky sme zamieSali s popuCenymi
marhulami a cukrom. Vzniklo sladuCké
cestiCko ktoré som dala na vajiCka a
vytvarovala som z neho vajiCka.




VajiCka som si polozila na mriezku a
pooblievala som ich Cokolddou. Vyhoda
bola, Ze ked Cokolada stiekla tak
nezaSpinila stdl, ale vratila sa do miStiCky.




Potom som ich ozdobila
Specialnymi farbiCkami a posypala
malymi ozdbbkami.




A punCové velkonoCné vajiCka su
hotové!
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Dakujem za
pozornost




