Spagety s lilkem a cuketou

Suroviny:

1 cibule

1 sacek Spaget

1 lilek

1 mald cuketa

2 koreni grilovana zelenina a mlety cesnek / ¢erstvy podle chuti
1 raj¢ata s bazalkou /raj¢atovo bazalkova omacka

olej podle zvyklosti

Postup:

Napred nakrdjime cibuli, pak si pfipravime velkou panev a do ni nalijeme olej, ktery nechame
rozehrat, a pak po rozehtati smazime cibuli.

Lilek si nakrajime na kosticky, cuketu na pulkolecka a ddame dusit do panve. Obcas promichame.
Priddme kofeni a Cesnek, podle chuti. AZ to zmékne, pfiddme raj¢ata s bazalkou, nebo raj¢atovou
omacku s bazalkou a dusime at se to spoji.

Mezi tim si postavime vodu na Spagety, osolime a ddme kapku oleje, aby se neslepily. AZ za¢ne voda
vafit, ponofime Spagety a obcas promichame. Vafime do mékka. Potom slejeme, pfidame lilkovo
cuketovo rajcatovou smés a mizeme obédvat.

DOBROU CHUT !!






